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Le cocktail a le vent en poupe. Une étude Nielsen révèle que 82 %
de la population française en consomme (source) aujourd’hui plus
ou moins régulièrement, à la maison ou dans les bars et restaurants.
3 français sur 4 consomment du cocktails lors d’une sortie dans
un restaurant et seulement 1/3 des débits de boissons en
propose.
Même si proposer une carte de cocktails est une bonne façon pour
les débits de boissons d’augmenter leur chiffre d’affaires, préparer
un Maïtai, un Négroni, une margarita et cosmopolitain est
souvent un véritable casse-tête.

Réaliser un délicieux cocktail, savamment dosé et bien frais,
nécessite en effet des compétences que ne possède pas l’ensemble
du personnel des bars et restaurants : les recettes demandent de la
précision et du savoir-faire.

Comme tous les établissements ne peuvent pas profiter de
l’expertise d’un mixologue en permanence, ils n’en proposent pas,
ou généralement une gamme réduite de cocktails, qui sont
préparés parfois de façon hasardeuse par le personnel.
La plupart des bars et restaurants ne sont donc pas capables de
répondre aux attentes des consommateurs d’aujourd’hui, qui sont
souvent frustrés par ce qu’ils découvrent dans leur verre. Entre
choix très maigre, cocktails sans goût, boissons surdosées ou sous-
dosées, et files d’attente interminables pour recevoir une boisson, la
déception est au rendez-vous.

La solution, pour moi, se trouve dans la technologie. Il faut libérer
femmes et hommes de cette tâche complexe et chronophage pour la
confier à une machine intelligente et précise, qui crée
des cocktails parfaits.
Cette machine, c’est la machine à cocktails, une
innovation française qui permet de préparer 120 cocktails parfaits
par heure, avec une intervention humaine minimale :
pour faire un cocktail, il suffit de faire 2
clics et de placer un verre sur la machine, qui s’occupe de tout.

Time Shaker. Notre ambition est simple :
devenir le leader français du marché de la machine à cocktails. En
novembre 2021, notre démarche a été récompensée par le trophée
de l’innovation du salon SETT : c’est le signe que notre machine
répond à un véritable besoin, et que notre machine  est promis à un
bel avenir dans les campings, bars, hôtels et restaurants de France.
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La machine qui
démocratise l'art de
la mixologie



Un concentré de technologie au service des restaurants, bars,
hôtels, campings...

La machine à cocktails permet de réaliser un cocktail frais et parfaitement dosé en
moins 15 secondes seulement. Unique sur le marché, elle peut contenir 20 bouteilles,
dont 10 sont conservées au frais.

Elle s’adresse aux débits de boissons : bars, hôtels, restaurants, mais aussi
complexes de loisirs et campings.

Elle est un véritable concentré de technologie qui offre des dosages pour des alcools,
des sirops et des jus extrêmement précis, et garantit donc la qualité des cocktails.
Pour s’en servir, il suffit de mettre des bouteilles, d’utiliser l’interface tactile de la
machine pour sélectionner en 2 clics un cocktail à préparer, puis de placer un verre ou
un shaker sur la machine.

Moins de 15 secondes plus tard, le cocktail est prêt : il ne reste plus qu’à ajouter
des glaçons et, éventuellement, décorer la boisson. 

 Le nettoyage est très simple,  grâce à un
programme de nettoyage automatique.

Elle permet de réaliser 120 cocktails par heure,
et peut préparer 150 boissons sans être
rechargé. Elle est capable de mémoriser plus de
300 recettes. Elles ont été créées par des
professionnels de la mixologie, et mettent
notamment à l’honneur les grands classiques
comme la Margarita, le Blue Lagoon, le Sex on
the Beach, le Cosmopolitan,  ou encore le
Daiquiri.

Par ses fonctionnalités innovantes, sa rapidité et
sa simplicité d’utilisation, elle offre aux débits de
boissons l’opportunité de standardiser et
d’enrichir leur offre, pour aller vers plus de qualité
et de satisfaction client.



Une interface
intelligente pour
mieux gérer son
activité

La machine est connecté à internet et
s’accompagne d’une interface simple et
ludique qui permet de créer des recettes de
cocktails en quelques clics, de choisir
parmi 300 recettes.

Cette interface d’administration donne
accès à des rapports de qui permet aux
professionnels de mieux connaitre leur
consommation pour optimiser leur activité : 

. nombre total de cocktails vendus pendant
une période donnée.
.  nombre de cocktails vendus par type de
cocktail, ou encore nombre de bouteilles
consommées...



Les avantages de la
machine



Focus sur nos
formules
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Le vélo à cocktails



Le bar se déplace à
vous
Après avoir révolutionné le service au bar, l’entreprise Time Shaker présente sa dernière innovation :

Le tout 1er vélo à cocktails et mocktails automatique.

Plus besoin d’aller au bar, le bar vient aux clients ! Destiné aux professionnels de l’hôtellerie et de la
restauration, et surtout aux campings, ce triporteur permet de réaliser des cocktails avec ou sans
alcool n’importe où.

Ce bar mobile dernière génération est un concentré de technologie équipé :

• D’une batterie externe pour la machine
• D’une batterie pour le triporteur
• D’un bac de rangements
• D’un bac à glace
• D’un parasol
• De lumière
• D’un éclairage led
• D’un hautparleur
• Et de la machine à cocktails Time Shaker

Grâce a sa mobilité, le triporteur Time Shakeur permet d’aller à la rencontre des clients et de leur
proposer tout type de boissons fraîches incontournables pour cette période estivale.

Grâce à son savoir-faire et ses technologies intégrées, le vélo Time Shaker permet de réaliser
n’importe quelle boisson, cocktail et mocktail en moins de 10-15s et cela désormais n’importe où. 
Plus besoin d’aller au bar et d’attendre plusieurs minutes, le bar vient aux clients et ces derniers n’ont
même plus besoin d’attendre. Une petite révolution qui séduit déjà un grand nombre de
professionnels.



3
La tireuse à cocktails
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Une ambition 







Pour en savoir plus

ht
tp

s:
//w

w
w

.ti
m

e-
sh

ak
er

.fr
ht

tp
s:

//w
w

w
.li

nk
ed

in
.c

om
/c

om
pa

ny
/ti

m
e-

sh
ak

er

co
nt

ac
t@

tim
e-

sh
ak

er
.fr


